DER PROFI-Smoker flr
die Gastronomie

InNpooR V™

v/ 5 Einschiibe fir GN-Behalter und Roste sorgen
fur mehr KAPAZITAT, absolute FLEXIBILITAT
und einfaches HANDLING in der Kiiche

v Mit Multifunktion - ein Gerat mit Mehrwert:

m Garen und rauchern gleichzeitig = Heilrauchern
m Rauchern ohne garen = Kaltrauchern
W Garen ohne Rauch
m Schnell garen mit hohen Temperaturen
M Langsam garen mit
Niedertemperatur — low & slow
B mit Rauch finishen, veredeln, abrunden
W Warmbhalten ohne auszutrocknen
m Aufwarmen —Auftauen
W Backen



Multifunktions-Raucherofen
HELIA Gastronorm Art. Nr. 3601

BESONDERHEITEN:

m herausnehmbare Auflageschienen
(leicht zu reinigen)

m 5 Einschubebenen fiir individuelle und
flexible Positionierung des Raucherguts

. HETT
Ut
M AR\(TN gdelstah!

inGN 1/1
GN kompatiblen

FISCHROSTE
passend fur alle
Geréte

HELIA SMOKER Rauchtechnik fur Profikuchen

Veredeln, finishen, begeistern:

* BBQ-, Grill- und Raucher-Spezialitaten einfach in der Gastrokiiche zubereiten

» kein offenes Feuer, kein starker Rauch, keine Hitzequelle - sicher, sauber, einfach zu bedienen
Flexible Aromatik mit verschiedenen Holzmehlen - keine kostenintensiven Pads oder Pallets
HeilR- , Niedertemperatur- und Kaltrauchern: fertige Gerichte zubereiten oder mit Rauch finishen
Mobil einsetzbar: Indoor wie Outdoor als kompaktes Tischgerat

Vielseitig nutzbar in allen Kiichenbereichen - Kreativitat ohne Grenzen





